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fresco tutti i giorni.

22/12/2023 E un racconto semplificato ma che arriva subito al cuore (e alla pancia) del
consumatore quello di Annatura per le verdure cotte. Gia da diversi anni l'azienda
. R . ha adottato la sua personale strategia di comunicazione che prevede lillustrazione
Staglona“ta’ la promuoviamo per 12 delle diverse fasi della filiera (clicca qui per approfondire), i suggerimenti di
mesi all'anno preparazione e la spiegazione delle principali caratteristiche dei prodotti, sempre in

base alla stagionalita.

Calendario e social, la strategia di comunicazione di
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PRE PAPAZ IONE.

In uha casseruola, lasciate andare per qualche minuto mur o
con olio, Cipolla, carota e sedano & poi aggiungete (a 2uppa

Legumi @ Cereali di Annatura. Ricoprite tutto col brodo e fate
cuocere per qualche minuto. Aggiungele. poi, i pomodori tagliatr a
pezzelti e (e erbe aromatiche con il Sale. R:oyme anhcora con de(
brodo e fate raggiyngere alla zuppa (a consistenza che preferite.
Servite ben calda e con [ag,unm di un filo qolio a crudo e
una spolverata di parmigian;

Ma come si organizza un racconto personalizzato ed in grado di richiamare
I'attenzione? Lo abbiamo chiesto a Martina Innocenzi, responsabile comunicazione
dell'azienda. "A inizio anno cerchiamo di mettere a fuoco un argomento che sia
interessante e utile da trasmettere al pubblico che ci segue sui social - ha spiegato
Innocenzi a IFN - inizia cosi una ricerca condotta su vari canali per individuare
lllustratore che possa veicolare al meglio le nostre idee. Per il 2023, la scelta
caduta su Roberta Ranieri, una giovane illustratrice barese specializzata sul
realizzare ricette, molto legata alla sua terra d'origine e amante del buon cibo in
generale. Le ricette le abbiamo proposte noi partendo da quelle che sono le nostre
verdure e rispettandone la stagionalita”.
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ROLLATA DI GALLETTO
CON SCAROLA
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Condire (s carne con foco sale & fepe @ disporre nelfa
farte interna delfe fette di prosciutio dolce, foi, sopra
Diors ls. Scarola. Annabura condite: con Pochissime sate ¢
alo. P.rvokolure (a carne ¢ avvolgerla in carta da forno

di rosmarino e olio; avvolgere muovaments in
carta“Stagnola ¢ formaro n rotolo  compatfo. Cuocero fn
A forno a’135 gradi per 35/40 minuti, in base ado sfesioro
A dol rolfé. Una volta tasliato a fette, il piatto & servito!

L'obiettivo finale delle illustrazioni che, mese per mese, vengono pubblicate sui
social & la costruzione del calendario. "l social ci aiutano a far conoscere i nostri
prodotti e raggiungere i target piu disparati. Quando, poi, li presentiamo 'messi
all'opera’ nelle ricette, I'apprezzamento € maggiore perché se ne vede l'effettivo
utilizzo pratico e concreto. Teniamo tantissimo al progetto del calendario, si tratta
di un regalo che viene molto apprezzato dai nostri clienti e collaboratori perché,
oltre che utile, & davvero bello ed originale", sottolinea Innocenzi.
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CALZo NE DI g di Spinaci
SPINAC| E RICOTTA 500 for i
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Tn una ciotola passare a( minipimer gli Spinaci Annatura,
la ricotta, (uovo, (olio e i( Sale, in Modo da creare un
composto omogeneo. Stender(o Sulla pasta brisé adagiata §u
una teglia rotonda coperta con della carta da forno e
richiudere (a pasta su se stessa Infornare a forno
preriscaldato ventilato a 180 gradi per circa 30 minuti.

Le ricette del calendario di quest'anno sono alla portata di tutti, considerato che
alla parte 'noiosa’ ci ha gia pensato Annatura, pulendo e cuocendo le verdure.
"Con i nostri prodotti, tutti possono realizzare anche le procedure piu lunghe e
complicate, perché dispongono gia delle materie prime piu importanti - ha
commentato la responsabile comunicazione - Ad esempio se parliamo di una
zuppa, i cereali, le verdure e i legumi Annatura vanno solo mescolati insieme con
brodo o acqua. Se invece parliamo di vellutate, le verdure o i legumi Annatura
vanno unicamente frullate a piacimento mentre se ci riferiamo al condimento di una
pasta o alla farcitura di un calzone o di una rollata?la verdura € gia pronta cosi
com'e e tutto va solo condito a piacimento. Scegliendo le verdure Annatura, poi,
non si rinuncia alla qualita, al benessere e al tempo gia poco che abbiamo a
disposizione per fare qualunque cosa, meglio di cosi?!".
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PREPARAZ [ONE :

Da ogni vascheia finnatura prefeva metd del contenuto
(il resto (o puoi usare come un otimo Contorno)
aggiungi il resto degli ingredienti e condisci (a  pasta
Precedentemente cotta e freddata, aggiustando di Sale e olio-
Lascia insaporire almeno per 1 ora in frigo. Se preferisci
puoi aggiungere anche pomodorini ¢ mozzarelja!
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Infine, il calendario di Annatura ha anche un lato 'green' considerato che é
realizzato in carta riciclata, la stessa utilizzata per le fascette apposte sulle
confezioni delle verdure.

La distribuzione del prodotto cartaceo avvenuta proprio in questi giorni € stato un
modo con cui l'azienda ha dimostrato la sua vicinanza a tutti i partner, oltre a
porgere un sentito augurio di Buon Natale.

Clicca qui per iscriverti alla Newsletter quotidiana di IFN
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