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VORTEILE DER 
PRODUKTLINIE:

Die Produkte sind bereits gewaschen und gegart. 
Eine erhebliche Zeit- und Energieersparnis. Die 
Arbeitskosten werden bei gleichbleibend hoher 

Produktqualität gesenkt. 
Die Schutzatmosphäre verhindert die Verdunstung 

des Oberflächenwassers des Produkts, minimiert den 
Gewichtsverlust im Vergleich zum Frischprodukt und 

bewahrt seine organoleptischen Eigenschaften.  
Die rechteckige Verpackung und das Fehlen von 

Leerräumen sorgen für einen minimalen Platzbedarf.

G R O S S PA C K U N G

BESCHREIBUNG

Das Produkt wird in Großpackungen angeboten, 
wobei die Eigenschaften des frischen, sanft gegarten 
Gemüses unverändert bewahrt werden. Aus dem 
breiten Gemüsesortiment der fünften Gruppe haben 
wir ausgewählt: Spinat, Mangold, Zichorie, Friarielli, 
Endivie und Wirsingkohl usw. Alle Gemüsesorten 
sind mit dieser Verpackungsart erhältlich.

LEBENSMITTELINDUSTRIE

Branchen, die das Produkt in ihre Prozesse zur 
Lebensmittelproduktion integrieren können.

CASH & CARRY

Die Feinkostlieferungen betreffen sowohl 
kleine Lebensmittelgeschäfte als auch 
Gastronomiebetriebe, die servierfertiges Gemüse 
oder Gemüse zur Weiterverarbeitung verlangen.

CATERING

Sie beliefern Kantinen, Gemeinschaftsküchen, 
Veranstaltungen und Bankette.



GEGRILLTE PAPRIKA
1250 g

GEGRILLTE AUBERGINEN
1250 g

WWW.ANNATURA.COM

GEGRILLTE ZUCCHINI
1250 g
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